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« BEANS »

Der ESpresso
des Jahres 2016

Uber 100 crema-Leser haben intensiv getestet und den

»Espresso des Jahres 2016” auserwdhlt.

Agua Limpa Espresso

- Agua Li'mpa_O

Espresso

ESPRESSO
DES JAHRES

24 cremamagazin



Eine kurze Vorstellung
der Teilnehmer findet
Ihr noch mal auf der
ndchsten Seite.

YV KATEGORIEN

Bohne

Aussehen
(Rostgrad;
Bohnenbild)

Sensorik

(Geruch: Frisch
oder muffig?)

Espresso
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A DIE TEILNEHMER

Maximal konnten 10 Punkte pro Espresso und Kategorie vergeben werden
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sitdt, Farbe)

Sensorik
(Wie riecht der
frische Espresso?)

Aromen
(Vielfalt; Intensitat)

Geschmack
(Wie gut trifft der
Espresso meinen
Geschmack?)
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6. Platz

Platzierung:

5.Platz

4. Platz

3.Platz

2. Platz 1. Platz

a ist das Ding! Das Er-
gebnis unserer jihrli-
chen Leserwahl zum
»Espresso des Jahres“.
Wir hatten 120 Test-
boxen verschickt und
anschlieflend tiber
100 Fragebogen zuriickbekommen.
Zur Wahl standen die jeweiligen Heft-
sieger unserer Rubrik ,Bohnen, die
lohnen* aus den letzten sechs Ausga-
ben. Jeder Espresso war also schon ein
kleiner Sieger, bevor er in die Endaus-
scheidung ging.

Bevor wir etwas zum Sieger sagen, noch
ein Wort zu Salimbene, sechster Platz:

Unglaublich! Dieser Espresso spaltete

die Nation: von 1 Punkt (Plérre) bis

10 Punkte (géttlich) war alles vertreten.
Dass dieser dunkle Geselle aus Neapel
nicht jedermanns Geschmack trifft,

dachten wir uns schon, aber solche Un-
terschiede waren dann doch beachtlich.

Das ist der Cristiano Ronaldo der
Espressi: Love him or hate him.

OBENAUF IST OBENAUF

And the winner is:

Der Agua Limpa Espresso von der
ObenAuf Rosterei aus Biirstadt bei
Worms. Kein Blend, sondern ein
waschechter Single Estate Coffee. Ein
Espresso, der es meisterhaft versteht,

25 cremamagazin

den modernen Trend zu fruchtig-beeri-
gen Noten mit Gewtirzténen zu kombi-
nieren. Der erste fruchtige Eindruck
kippt bei den Agua Limpa nicht etwa —
wie bei vielen Third-Wave-Espressi —
ins Siuerliche um, sondern 6ffnet
damit nur die Tiire fiir eine wahre Ge-
schmacksreise. Damit lag der Espresso
in fast allen Bereichen vorne. Nur bei
der Sensorik musste er sich dem
zweitplatzierten, dem Espresso
Cremissimo von Cafésito, geschlagen
geben.

Zur ndchsten Wahl zum Espresso des
Jahres wird in unserer Ausgabe 03/2017

aufgerufen.




« BEANS »

SCHNELL SEIN:

Die ersten 120 Leser,
die sich online bei uns
angemeldet hatten,
nahmen am Espresso-

Lesertest teil.

Der ESpresso
des Jahres 2016

So lief der crema-Magazin-Lesertest zum Espresso des Jahres:

T T O T O T

ERWARTUNG:
Wenig spiter erhielten
sie ein Paket mit den
sechs Originalpackun-
gen Espresso (natiirlich

ganze Bohnen).

PORTEMONNAIE:
Das Paket wurde gegen
eine Schutzgebiihr von

29 Euro (auf Rech-

nung) verschickt.

GETESTET, WAS
DAS ZEUG HALT:
Mahlen, Tampen, ab in
den Siebtriger und
wieder von vorne ...

WEISE UND GERECHT:
Mit den Espressi
wurden Bewertungs-
bogen verschickt. Die
Kriterien waren fiir alle

Tester gleich.

Diese sechs Espressi hatten es in die Finalrunde geschafft:

Aus dem Heft:
Mai-Juni 2015
Espresso-Superbar
Roster: Salimbene
80/20-Mischung
vom neapolitanischen

Kaffeeguru Carlo
Grenci. Der Blend aus
acht Bohnen-Varieta-
ten aus Zentral- und

Stidamerika, Athiopien
und Indien nimmt
keine Gefangenen.
Er schieBt sofort in

den Espressokortex
und entfacht eine
absolute Fille an
dunklen, vollen

Aromabomben. Dunkle
Schokolade, Tabak,

Kandis.

Aus dem Heft:
Juli-Sept. 2015
Hithiopien Yirgacheffe
Aramo Natural
Rdster: van Giilpen
Der fruchtige
Geruch schon beim
Offnen der Packung
verspricht einiges.
Der fertige Espresso
Uiberzeugt uns durch
wunderbar fruchtige
Noten von Kirsche,
Himbeere, Melone
und Zuckersirup
und leichter angeneh-
mer Sdure. Die
erstklassigen Prove-
nienzen haben sich bei
diesem Espresso be-
zahlt gemacht.

Aus dem Heft:
Okt.-Nov. 2015
Agua Limpa Espresso
Roster: ObenAuf
Ganz oben auf unser

Treppchen hat es dies-
mal dieser besondere
Espresso geschafft.
Die Bohnen der Varie-
tdt Catucai 785/Pul-
ped Natural (Honey
Process) entwickeln
eine goldene feste
Crema. In der Tasse
treffen sich die Aro-
men von Stachelbeere
und Nelken. Diese
Frucht- und Gewdrz-
tone sind gekonnt
mit einer angenehmen
StiBe kombiniert.

Aus dem Heft:
Dez.-Jan. 2016
Espresso Cremissimo
Roster: Cafésito
Kaffeerdsterei
Sehr cremiger
Espresso? Da schauten
wir doch einmal sehr
genau hin. Und wir
wurde keinesfalls ent-
tduscht. Der Blend aus
75 Prozent Arabica-
und 25 Prozent Cane-
phorabohnen lieferte
eine schone Hasel-
nusscrema. Ebenso
Uiberzeugte uns der
kraftige Geschmack
mit feinen nussigen
und schokoladigen
Nuancen.
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Aus dem Heft:
Feb.-Mirz 2016
Brasil San Rafael
Roster: Die Kaffee
Ein schones Bohnen-
bild und ein Geruch
wie Noisette erfreu-
ten uns schon beim
Offnen. Eine volle,
schone Crema, die
uns an Toffee erin-
nerte, zeigte sich uns.
Ein wunderbar nussi-
ger Geruch. Der
Espresso Uiberzeugte
uns durch vollen Kor-
per und angenehme
Aromen von Nuss und
Mandel. Ein sehr aus-
gewogener Genuss
mit wenig Sdure.

Aus dem Heft:
April-Mai 2016
GroBer Bruder Espresso
Roster: L-Kaffee-
Rosterei
80/20 Mischung aus In-
dien, Thailand, Athio-
pien und Honduras. Das
Bohnenbild macht gro-
Ben Spaf, dadie
Vielzahl der unter-
schiedlichen Bohnen
ausnahmslos von guter
Qualitatist. Die Crema
ist wunderbar dunkel
mit perfekter Muste-
rung. Supervoller Kdrper
mit Bitterschokolade,
Gewtirzen, Kakao, leich-
ter Sdure. Rauchiger
Abgang mit Pralinen.
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